® BATALRANIE &

iBuenos dias!

BIENVENIDOS A SU  Tae )
RESTAURANTE EL MUELLE i+

Q Desayunos frente al Caribe

PLATO DE FRUTA 150gr $180.00
Fruta fresca de temporada acompanada de

granola y yogurt o miel

HOT CAKES DE COCO 3 PZS.

Tradicional receta, pero con el sabor de la costa,

con un toppeng de frwlos rojos, acompafado de $175.00
mermelada , miel maple y mantequilla

PAN FRANCES $190.00
Los preferidos de los marineros.

WAFLES $180.00
Con wpping de frutos rojos y crema batida

CANASTA DE PAN TOSTADO $70.00

Pan de la casa rebanado, acompahado de
mermelada y mantequsiia

Q Especialidades matutinas

$200 00
HUEVOS MOTULENOS
Los tradicionales , pero con ¢l togque de Ia
casa
HUEVOS BENEDICTINOGS $230.00
(Jamén serrano, camarén o salméa)
Huevos poché, sobre pan de 1 casa. con la proteina
de su preferencia, acompafados de una ensaladilla
de la case
ENCHILADAS SUIZAS ROJAS O VERDES 3PZS $230.00

{(camarén o pollo)

Toetillas e maiz rellenas de la proteina de su eleccion,
al gratin, bafsdas con o salsa de su preferencia,

OMELETTE DEL CAPITAN $200 00
Tortla de huevo rellena de champifidn, cebolla,
pimientos y chaya al gratéa, sobee un espejo de salsa roje
acompadsdo de queso panels asado y frijoles refritos
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2 Los de la Granja del Capitén

HUEVOS AL GUSTO $190.00
(Natural, Champifdn, Jamdn, Tocino,

longaniza, espinacs, queso manchego)

Huevos reveellos coa of toppmg de su  eleccion,
acompafados de frijoles refritos y chilaguiles.

OMELEYTL AL GUSTO $190.00
(Natural, Champifhdn, Jaméa, Tocine,

longaniza, espinaca)

Toctilla de huevo rellena del topping de su eleccidn y queso
manchego, sobre un espejo de salsa caserd, acompafiado de

papa campesina y frijoles refritos.

OMELETTE EL MUELLE $210.00

Tortila de huevo rellena de camardn, cedolla, jmomate
aceltuns, chays y quesd manchego, scbre um espejo de
salsa 10)a, scompanado de frijoles refritos y papa cambray
»! romeco

Q Los de la Tripulacién

CHILAQUILES ROJOS O VERDES

Noturales  $165.00 Huevo $175.00

Natucales  $185.00 Cecina 5195.00

LOS MUELLETES

(Natwrales, Pollo, Longaniza o Cochinita $190.00

Elaboredos con rico pan campesino becho en casa,
gratinados con queso manchego, scompafiados de salsa
pice galle y guacamole.

Q Bebidas para Zarpor
Jugo de nacangs IS0ml $75.00  Café americano
Jugo Verde 350m! $85.00  Expresso

Jugo de toronja y hierbabuena 350m! $85.00  Expresso dodle
Jugo de Zanahotia y Betabel 350en! $85.00  Capuccine

Malteads de Chocolate 450miS100.00  Café latte
Malteads de Vainilta A50mI$11000 Té

Malteada de frutos rojos 450m15120.00 Frapuccine
Malteada de fresa 450mi5120.00  Frape de cajeta
Licuado de Platano y grancla 450mi3110,00  Refrescos
Leche fresca 350mi $5000  Agus natural

Mimosa 200em15200.00

350m1
30mi
&Omi
250m|
250md
250ml
350ml
350m!|
350m1
S00ml

$55.00
£60.00
$100.00
§75.00
$60.00
$55.00
£85.00
§85.00
$60.00
$5000
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AQuacsta

RESTAURANTE EL MUELLE

PLATOS PRINCIPALES

PULPO AL PASTOR 300GR | $450.00

Narieads con la recera especial del Muelle,
acompafado de terss pure Se platars y pifia al

ar i

STEAK DE ATUN EN COSTRA DE AJONJOLI, EN

SALSA DE NARANJA 220GR| §325.00
Steat cubierto de ajanjoli blanco y negre, sobre
uta solea & noranja, ocompafodo de waa

srxciodo canbe

PECHUGA DE POLLO PARMESANA 220GR |
$3s55.00

Filetm de poilc rellenc de chamgifian p quesc
nmazarella, emrgarizado ear porks y pormesced,
wobre ura salta pomodaro,. aconpaftada de poata
al burre y vegetalex al geill

CAMARONES AL COCO 180 GR | $390.00

Repes del mar saveltos en
delirecdos en waa deliciasa
acompaofado de eracioda fresca
cranmcac

MOLCAJETE DE MAR Y TIERRA 450GR |
$595.00

Chicharran de amrrachera en wcixa mertiza,
pechiga o lao planchko, brochetos de comarda,
tlete oo pescadao extila baja, quesa planchada,
regales y ceballita conmbray

are

cose ¢ panko
wiha de maage,
aguacale

PESCA DEL DIA CON CAMARONES 550GR |
$§735.00

Parge frito, marieaas al maja de 0jo, sermide con
conmarores ol o acampalads de eaalade
fresca, Arroz can platans frite

CAZUELA DE MARISCOS 250GR |
$395.00

Deliciora copo del maor, com
pescado, camardn, nejillan y pupe

LANGOSTA AL XTABENTUN 500GR|
$1150.00

Colo de lar
corn alie de licar Xsahentun,
pute de popa y Vegetales al anll

BARBACOA DE MARISCOS 250GR | $395.00

del mar postoe de gpedcada, camarones
or wales odoboda, envueltor an koo de
vapor, acanpgafiada de

frutae frescca,
w delaite

Scxta, Dobkada en tersa aaleas blanco
aconmpafada de

Frutcs
pulps,
plaraec y cacinodos al
arraz

ARRACHERA 350 GR | $520.00

orte nocioest al gritl acompafioda e

auacamale, chilex tareados y cebclla cambray
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ENTRANTES ENSALADAS

GUACAMOLE CON CHICHARRON DE ATUN©  ENSALADA DE ATUN CON PINA TATETAMADA
RIB EYE 200 OR| $4s55.00 '60OR| $290.00

Cubor de atn tresco macerados er salsa ponzo,

“uocamnols estila el nmuelle, ocempafodo de e
nisteada coa pepine, marzs, aguacate y pifo

prateina de su prefersecia, con chips de camote

ftatenadca
TACOS EL MUELLE 120GR I 3 PIS. ENSALADA CESAR DE CAMARGN O POLLO 120CR |
Adsnnputanin dw aliion Tateadin, Irds § paassrm - 32’0.“
LI AL CANAR0N TR0 S §33363 g tradicianal, pero tiagicalisade al estik:
EAMIC NAM DN FEACAZC  AJ00 Q0 W PAWCE EWsce Mahahesi
umbony rwawics wwies cmeswn ™™ ENSALADA DE SANDIA Y PEPINO 180CR | $230.00

833308
CEVICHE DE CAMARON CON MARACUYA 1BOCR | ;... us rasco cromatizads con menta y ur
8290.00 toque e qeere de cabra
Unc <o loc clasicos pers nhore cca ireta e la TOSTADAS DE FRUTOS DEL MAR 180CR | $300.00

pasian muy al estilc ol Nuelle. Nix< de camarén y palpa, can |itoarate, cebolla

TIRADITO DE PESCADO 1800R | £295.00 maroda y cildantre, sobre tartillae dovadan p

Laminos de pexcade maceradss coA una viaagreta aderezo da chipotie, con 1agging <o aguacote
Se sino klanco, con toquex de aguacotecetciia
moraaas y cilantro

POSTRES MIXIOLOGIA
PLATANOS AL TEQUILA | $140.00 COCO STAR | $250.00

Oisfruro de ssta Sualidad de sabares, con wma

extera de heloda ce Vainilla y rue:z MOJITO DE MARACUYA l 3230-00
FLAN NAPOLITANO| $150.00 cycumBER GIN | $230.00

El tracicicnal muy al estilo ol Nuelle.

CREPAS DE CAJETA| $130.00

Rellenax de netello y freca, bafadax de cajete
coranodas can ura bola de helada de vainilla

HELADO DE LA CASA| $100.00

Lstoran de Helado, con un topgiag <o cajeta
ruex

SUGERENCIA DEL CHEF:
PARRILLADA MAR Y TIERRA

FLATOM SOR D0 COy, BRE7E 20008 | 1ANODOSTA waMia OO FubTE U6 FRECADO 15008 RROCHETAR OF CAMAIDY 0GR MR

AL GRnl ISOR FANTAS 06 AOUL0 N, QU ASALO 100 G, MOPALS S, DHUS TOSADOS, CRoLIpe S FRUOLOL Y GustAVDLE

$1800.00

PLATO INFANTIL:
BROCHETAS DE CAMARON Y PINA 250GR.

BRCCHETAR Aalwie ADOAPASALLAE OF PAPA OAID ¥ CUE0 OHE DOwR.

$295.00

NSRS AR RLON GO POSINT AR ) IV AEMEALO, CAUNU S Dada sabee lngrade reik ) LN non O Coockdn edcine apay 000 ¢l e wanal qus ko buiada el
s kiar
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MENUCENAS

Restaurante El Muelle

ENTRANTES Y SOPAS

Sashimi de Aran con Sandia 180gr.  $250.00

Laminas de atdn frenco con Sandia marinado en
delicada salea ponzu, svuy Al extilo of muelle.

Blsquet de langosta 220ml. $295.00

Exquixita sopa cremoxa realizada con la Reyna del
mar, con un sabor muy peculliar

Ensalada ¢l Muclle 180gr. $250.00

Mix de lechugas Noas, con supremas de torenja,
exferax de aguacate ¥y camaronex adarexada con
una vinagreta de vine blanco.

Aguachile de maracuya 80gr  $350.00

Tradicional placillo trogical cen un sabor frace
que ¢l maracuya le darh

Guacamole 160gr. $195.00

Cremoxa mexcla matural de aguacates . expecial
PAra ComEnIar.

PASTAS Y PIZZAS
Aquastar 180gr $290.00

Fetocoini en xalua Blanca con un togoe e vino
mixteada con camarones.

Aliredo 180gr $280.00

Fetuccind en salsa bechamal, pidala con pollo o la
tradictonal, cen champafida y tecine.
$290.00

Bolonesa 180gr.

La tradiclonal con un toque de sabor e la casa

Fruttldi Mare ¢l Muelle 180gr.  $550.00
Frutex del mar en pasta larga, coo una salearoja
com vine tiexo

Pizzas el Muelle (8 rebanadas)
Aguastar (camardn,quesc de $390.00
cabra jamdn serrano, calabaza

italiana)
Serrana (Mozzarella, cherry, S570.00

jamdn serranc y pesto)
Pepito (Arrachera, manchego $350.00
£hile serrano y aguacate)

Langosta §590.00
Pastor (carne al pastor, $340.00
pifa, ceholla y cilantro)

Pepperoni 5270.00
Hawaiana §290.00

PLATOS PRINCIPALES

Rib eye 400gr 5845.00

Corte Angus bafado <«n una mantequilia de
remwro, acompafiado ¢ pure e papa ¥y

caparragon

Corte Angux banado en salsa de vino tinto con
champifiéa, acompatado de pure de papa y
vegetalex al grill.

Plcana con chimichurrl 400gr  $325.00
Acomupanado de pure de paga y vegetalex atadox

contocing.

Langosta al gusto (ménlere,mojo  S1150.00
de ajo o al ajillo) S00gr

Acompanada de pure al romera fresca y vegetalex
al grill.

Suprema de pollo en salsa
mestiza 22&!;

Filete & pec ade pollo redlena de queso crema )
exploaca, sobre un expejo S xalsa de cacao,
acompatado de vegetaler y pare de papa.

$390.00

POSTRES

Cheesccake SISS.00
Peras al vino tinto SI70.00
Brownle con helado de vainlila  $160.00

MIXIOLOGIA/VINOS

Gincon Menta y maracuya 5250.00

Clertcot rosa §250.00

XA TINTO/BLANCO COPA 520000

C.MaderoV Botella S1500.00
C.Madero 2V Botella SIS00.00

C.Madero 3V Botella S2000.00

TN ok 2RI nOon G0 peaguet adom Al v aeaaal b, UL T Jada cabee lngradu rres § LEIAROs S8 Coehd i nedicing apay e som el pov wanal Qus B baiada el




