
MENÚ DE
ALMUERZOS



MARISQUERÍA
Guacamole clásico

Guacamole con frituras del mar
Tradicional guacamole, con frituras de mariscos
(calamar, pulpo y camarón)

Carpaccio de caracol POR TEMPORADA
Finas láminas de caracol blanco con vinagreta de
la casa acompañado con cherry, chile serrano y rábano
sandía, coronado con poro frito.

Ostiones (6)
Naturales, rasurados o Rockefeller

Ceviche clásico
De camarón, pescado, pulpo frito, caracol o
mixto (camarón, pulpo y pescado)

Ceviche mediterráneo
Camarón, pescado y pulpo con aceituna negra,
tomate cherry, con salsa de la casa, coronado con
aguacate y hojuelas de chile

Coctel de camarón clásico

El ostionazo
Shots escarchados con ostiones naturales en salsa de
clamato coronado con camarón

Tostada de aguachile rojo o verde
Tostada con pepinos encurtidos, camarón acompañado
de aguacate y bañado en nuestra salsa de aguachile

Tostada de atún tropícal
Atún marinado en salsa negra y limón acompañado con
fruta tropical, cebollina y ajonjolí, coronado con poro frito
y aceite de ajo y chiles

Aguachile rojo
Camarones curtidos en salsa de chiles con clamato y
limón, acompañado con pepinos encurtidos y aguacate.
Coronado con cebolla roja, cilantro y ceniza de habanero 

Aguachile verde
Camarones curtidos y bañados en salsa verde de
chiles y limón, acompañados de pepinos encurtidos y
aguacate. Coronado con cebolla roja, cilantro y ceniza de habanero

Tacos de camarón empanizado
Tacos de camarón empanizado con láminas de aguacate y
mayonesa de chipotle, coronado con col morada y zanahoria

Tacos de pescado estilo Ensenada
Pescado tempura con mayonesa de chipotle, mousse de
aguacate, col morada y zanahoria

Pulpo a la diabla
Pulpo salteado con pimientos, cebolla y tomate en salsa
diabla y espinacas, acompañado con arroz mantequilla

Pescado a la talla
Pescado entero abierto, adobado con chiles, acompañado
con arroz y ensalada. Hecho a la parrilla

Torre de mariscos
Camarón, pulpo y pescado, con fruta tropical, aguacate y cebolla,
en una base de pepinos, bañado en salsa negra, coronado con 
aguacate y ceniza de chiles

Pescado frito

$165

$330

$345

$385

$370

$385

$330

$290

$160

$160

$355

$355

$310

$280

$495

$0.85

$485

$0.70Por gramo

Por gramo



ENTRADA S
Bruschettas pomodoro
Pan tostado coronado con tomate
cherry y especias

Provolone fundido
Queso provolone fundido con especias

Ostiones a la parrilla gratinados
con provolone (6)
Ostiones frescos con mantequilla de alcaparras
gratinados con provolone ahumado

Mejillones marinara y vino blanco
Mejillones salteados en su jugo con vino
blanco y salsa pomodoro

Frituras del mar
Calamar, camarón y pulpo frito acompañados
con salsa arrabbiata y limones italianos

Carpaccio de betabel

Carpaccio de atún

Carpaccio de salmón

Carpaccio de res

Tartar de atún
Atún picado finamente sobre salsa rasurada.
Coronado con aguacate y ajonjolí

$180

$235

$385

$335

$390

$280

$310

$295

$335

$375

Ensalada capresse
Tomate, mozzarella, pesto de albahaca y piñón

Ensalada mixta con burrata
Mix de lechugas coronadas con queso burrata y
reducción de vinagre balsámico

Ensalada mediterránea con camarones
Lechugas, aceitunas calamata, queso feta, tomate
cherry coronada con camarones al vapor

Ensalada César
Lechuga romana bañada con nuestro aderezo césar
y crutones horneados
CON POLLO $70             CON CAMARÓN $90

ENSALADA S
$295

$380

$385

$290



Spaghetti cacio e pepe
Spaghetti con pimienta y queso pecorino romano

Fetuccini con mariscos al vino blanco
Manitas de cangrejo, aros de calamar y camarones con salsa 
de vino blanco y un toque de pomodoro y mantequilla

Spaghetti bolognese

Penne arrabbiata
Penne en salsa de tomate, especias y peperoncino

PA STA SECCA
$295

$445

$325

$295

Fetuccine Carbonara trufado
Fettuccine salteado con panceta, crema de huevo,
parmesano y un toque de aceite de trufa blanca

Fetuccine Alfredo con camarón/ pollo
Fettuccine con crema y queso parmesano
acompañado con camarón o pollo

Fettuccine negro con langosta y camarón 
Fettuccine negro en salsa de tomate con langosta y camarón

Ravioles de espinaca y queso ricotta
en salsa pomodoro y mantequilla 

Canelones de camarón a la arrabbiata
Pasta larga rellena de camarón y queso ricotta sobre un espejo
de salsa pomodoro picante con salsa bechamel y gratinada con
mozzarella

Ravioles rellenos de langosta en salsa
beurre blanc
Ravioles en pasa con tinta de calamar rellenos de langosta
y queso riccotta en salsa de mantequilla

Gnocchis al funghi y parmesano
Masa de papa salteada con champiñones, crema y
queso parmesano

Lasagna a la bolognese 

$335

$385

$495

$325

$385

$465

$315

$345

PA STA HECHA EN CA SA



SOPA S
Minestrone 
Caldo de verduras y hierbas aromáticas

Bisque de langosta
Crema de langosta con pan horneado de la casa

$210

$299

Risotto a la marinara 
Risotto salteado con camarón, calamar, mejillones y
manita  de cangrejo  en salsa de tomate

Risotto con camarón y pulpo en 
mantequilla negra
Risotto salteado en mantequilla negra de la casa y
coronado con pulpo y camarón

Risotto trufado
Risotto salteado con champiñones, mantequilla y
queso parmesano perfumado con aceite de trufa
blanca

Risotto con langosta
Arroz arborio con langosta, vino blanco,
parmesano y mantequilla, coronado con perejil

RISOTTO
$420

$420

$420

$599

P IZZ A
Mediterránea
Queso feta, cebolla morada, arúgula y reducción de
balsámico

Margarita
Pomodoro, mozarella, albahaca fresca y aceite de
oliva

Vegetariana
Pomodoro, champiñon, pimiento, calabaza italiana,
mozzarella y albahaca

Capricciosa
Pomodoro, mozarella, gorgonzola, aceituna kalamata,
arúgula fresca y aceite de oliva

De langosta

Scappata
Pomodoro, mozarella, prosciutto, burrata y arúgula

$335

$330

$339

$335

$595

$465



DEL MAR
Camarones empanizados
Camarones empanizados sobre una cama de lechugas mixtas, 
acompañado de papa, tomate cherry, cebolla curtida y mayonesa 
habanero

Filete de pescado al gusto
Empanizado, al mojo de ajo, al ajillo o mantequilla. Montado
en risotto con pesto de espinaca, parmesano y mantequilla

Pescado frito a la siciliana
Pescado entero frito acompañado de salsa pomodoro
perfumada y olivas

Filete de pescado pizzaiola
Filete de  pescado a la plancha montado sobre salsa de
tomate, alcaparras y olivas

Salmón al grigliatto
Filete de salmón a la parrilla y montado sobre papas al romero 

Atún a la greca
Steak de atún sellado sobre salsa pomodoro gratinada
con olivas y especias 

Atún al sésamo
Atún sellado en costra de ajonjoli negro y coronado
con hierbas �inas encurtidas

Camarones al grill
Camarones con cáscara a la parrilla barnizados con el
adobo especial de la casa, acompañado de papas al romero
y limón italiano parrillado

Pulpo Recova
Pulpo marinado bañado con salsa cítrica, acompañado
de papa horneada

Langosta
Perfumada con romero y papas en mantequilla de hierbas
italianas/al ajillo/mojo de ajo/thermidor 

$395

$375

$0.85

$385

$415

$415

$415

$415

$560

$3.50Por gramo

Por gramo

CARNES
Pechuga parmigiana
Pechuga de pollo empanizada bañada en salsa
de tomate y mozarella gratinado

Medallón de res a la toscana en salsa
de pimienta verde
Medallón de res sellado a la parrilla coronado con
una salsa de pimienta verde

Medallón de res en salsa trufada de
champiñones 

Short Rib Brocheta

$350

$585

$595

$415



COMPLEMENTOS
Papas grecas
Papas fritas salteadas con paprika, pimienta y perejil 

Verduras al grill 

Papas a la francesa trufadas

$180

$170

$180

Spaghetti alfredo

Spaghetti al burro

Spaghetti a la bolognese

Filete empanizado con papas a la francesa

Pizza de pepperoni

MENÙ PER BAMBINI
$185

$185

$185

$195

$195



R i s t o r a n t e
scappatamx

Scappata

Scappata Casa Di Mare

scappatahotel

Scappata Hotel

Hotel  Scappata

H o t e l
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